
la nostra

selezione di vini

Ogni bottiglia nella nostra carta è

frutto di una scelta consapevole,

guidata dalla passione per il territorio

e il rispetto per la natura. 

Selezioniamo cantine che valorizzano la

terra toscana, con metodi di

coltivazione sostenibili e un approccio

autentico alla produzione del vino.

Dalla vigna al bicchiere, ogni sorso

racconta una storia di tradizione,

qualità e rispetto per l’ambiente.

Lasciati guidare in un viaggio tra le

migliori etichette, pensate per esaltare

al meglio la nostra cucina!



la nostra

selezione di vini

Vino rosso della casa “tenuta dianella” (vinci)

1/4 lt

1/2 lt

1 lt

€6

€10

€15

€4,5

TENUTE CORTONESI

Lènous IGT 

Sangiovese

€23 €6

LA MANNELLA – Rosso di Montalcino

Sangiovese in purezza 100%

€40

LA MANNELLA – Brunello di Montalcino

Sangiovese in purezza 100%

€86

POGGIARELLI – Brunello di Montalcino

Sangiovese in purezza 100%

€98

la mannella – Brunello di Montalcino 

riserva 2016

Sangiovese in purezza 100%

€145

€32

cantina vallepicciola

PIEVASCIATA -  Rosso

Cabernet, Sauvignon 60%, Cabernet Franc 20%, Sangiovese 20%

€26

CHIANTI CLASSICO

Sangiovese 100%

€45

PIEVASCIATA -  pinot nero

Pinot Nero 100%

€28

boscobruno - pinot nero

“Vallepicciola Rosso” Grandi Cru

Uvaggio 100% Sangiovese. Raccolta a mano selezionando i migliori

grappoli di Sangiovese provenienti dal vigneto Fontanelle.

Fermentazione alcolica in cemento a temperatura controllata di 22°

per 22 giorni, seguita da 4 settimane di macerazione.

Invecchiamento in barriques 50% nuove per circa 20 mesi.

€150
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“Migliorè” Vallepicciola Grandi Cru

Il sublime incontro tra Merlot (34%), Cabernet Franc (33%) e

Cabernet Sauvignon (33%) crea un vino intrigante e avvolgente. Un

taglio bordolese con anima toscana che conquista al primo sorso.

Fermentazione alcolica in cemento a temperatura di 22 gradi per 23

giorni, seguita da 4 settimana di macerazione. Invecchiamento in

barriques 70% nuove per circa 24 mesi.

€150

podere brizio

Brunello di Montalcino – D.O.C.G.

Sangiovese 100%

€70

Brunello di Montalcino RISERVA 2016 – D.O.C.G.

Sangiovese 100%

€125

podere poggio scalette

chianti classico

Sangiovese 100%

€39

Cantina JURI FIORE & FIGLIA

“SONOCOSì” - Chianti Classico D.O.C.G.

Sangiovese 100%

(zona Lamole a oltre 500m sul livello del mare)

€41

Cantina SANTINI

POGGIO AL MORO – Bolgheri

Sangiovese, Cabernet Sauvignon Syrah e Merlot

€38

MONTEPERGOLI – Bolgheri Superiore

Sangiovese, Cabernet Sauvignon Syrah e Merlot

€75

Cantina POGGIO LANDI

Brunello di Montalcino

Sangiovese 100%

€90
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Cantina DIEVOLE

Chianti Classico D.O.C.G. Bio

Sangiovese 90%, canaiolo 7%, colorino 3%

€30 €7

“PETRIGNANO” Chianti Classico Superiore-

D.O.C.G. Bio

Sangiovese 100%

€35

€37BOLGHERI Rosso D.O.C. – Tenuta Meraviglia

Cabernet franc 100%

€8

“MASTRO DI CAVA” Bolgheri Superiore D.O.C.–

Tenuta Meraviglia

Cabernet franc 100%

€78

Cantina le vigne di silvia

“ARTEMIO” Bolgheri rosso – D.O.C.

Cabernet Sauvignon 100% (affinamento in barrique di rovere)

€41

“ITINERANTE” Toscana

IGT – Cabernet Franc 100%

(affinamenti in barrique di rovere e in anfora di cocciopesto)

€61

Cantina buonamico

“Montecarlo Blu” D.O.C.

Sangiovese, Canaiolo, Syrah, Merlot, Cabernet Sauvignon

€28

Cantina AGRICOLE SELVI

Torrione Rosso Toscana IGT €20 €5

caravanserraglio

Syrah Cortona D.O.C.  bio €53
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Cantina CROCE DI FEBO

Azienda Bio, 500m sul livello del mare

“APPOVENTO” Rosso di Montepulciano D.O.C.

Sangiovese e Cannaiolo

(affinamento 2 anni in uova di cemento, cocciopesto e terracotta)

€29

“VINO NOBILE DI MONTEPULCIANO”- D.O.C.G.

Sangiovese, Ciliegiolo, Colorino e Mammolo

(affinamento 18 mesi i barili e 18 mesi in cemento)

€40

cantina castel in villa

chianti classico d.o.c.g.

Sangiovese 100%

€55

chianri classico “ l’erta di radda” riserva 2021 €50

Azienda l’erta di radda

chianti classico “l’erta di radda” €29

cantina amata

lavico- montecucco sangiovese d.o.c.g.

Sangiovese in purezza

€55

il villino - chianti classico

Sangiovese

€27

Cantina GUIDOTTI

ROSSO DI MONTEPULCIANO D.O.C. €36

Prugnolo gentile 96%, Canaiolo 4%

nobile di montepulciano D.O.C.G. €53

Prugnolo gentile 96%, Canaiolo 4%
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RIVERBERO – Bolgheri Superiore D.O.C.

Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc

€72

assiolo - bolgheri rosso d.o.c.

Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc

€41

Azienda Agricola CAMPO AL NOCE

ARMONIA – Toscano Rosso IGT

Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah, altri vitigni, Merlot, Cabernet Franc

€30 €8

Tenuta CACIORGNA

“ALBERAIA” – Rosso di Toscana

Sangiovese 100% ( affinamento 10 mesi in barrique di rovere usate)

€45

“MACCHIE” – Terre di Casole Sangiovese

Sangiovese 100% in purezza

(“Macchie” si ottiene dalla selezione del miglior Sangiovese.

Maturazione in 16/18 mesi in barrique francesi, affinamento in bottiglia

di minimo 6 mesi)

€75

cantina castello di bolgheri

Varvarà - bolgheri

Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah, Petit verdot

€70

castello di bolgheri - bolgheri superiore

Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc,Merlot

€145

cantina Baciate Me

“Avenne” Chianti Classico DOCG

Chianti Classico DOCG 100% Sangiovese

€50

“Baciate Me Canaiolo” IGT Toscana

Rosso IGT Toscana 100% Canaiolo

€70
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I Veroni

Rosso di Toscana IGT €26

“I Domi” Chianti Rufina €32

“Quona” Chianti Rufina Riserva €52

Uvaggio 100% Sangiovese, fermentazione con lieviti indigeni a

temperatura controllata per 25 giorni in vasche d’acciaio con

malolattica in legno. Affinamento 18 mesi in botti di rovere francese e

12 mesi in bottiglia.

Tenute del Cabreo - Folonari

Cabreo “Il Borgo” Toscana I.G.T.

Icona dei supertuscan dal 1982 della cantina Il Borgo. Uvaggio Sangiovese, Cabernet

Sauvignon, Merlot. Vinificazione: fermentazione in acciaio e macerazione di 4

settimane circa. Maturazione di almeno 24 mesi in barrique, prima dell’affinamento

in bottiglia, grado alcolico 14,5%

Cabreo “Il Borgo” 2021 Toscana I.G.T. €75

Cabreo “Il Borgo” 2010 Toscana I.G.T. €180

Cabreo “Il Borgo” 2008 Toscana I.G.T. €170

Cabreo “Il Borgo” 2004 Toscana I.G.T. €165

Cabreo “Il Borgo” 1997 Toscana I.G.T. €244

Cabreo “Il Borgo” 1993 Toscana I.G.T. €250

“Black” Pinot Nero Toscana IGT

Prodotto con uve provenienti dai vigneti delle Tenute del Cabreo

situati sui colli di Panzano in Chianti. Uvaggio Pinot Nero.

Vinificazione: fermentazione in acciaio e macerazione di 4 settimane

circa. Maturazione di 17 mesi in barrique prima dell’affinamento in

bottiglia. grado alcolico 14,5%.

€65
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“Il Pareto” Toscana Rosso I.G.T.

nasce negli anni 80 come progetto supertuscan e viene prodotto con uve

dell’omonimo vigneto situato nella storica Tenuta di Nozzole. Uvaggio Cabernet

Sauvignon 100%. Vinificazione: macerazione con delestage e rimontaggi in vasi

vinari di acciaio inox a temperatura controllata di 28°C. Durata: circa 22 giorni.

Maturazione in acciaio i primi 2 mesi, poi botti tostate di rovere francese da 225 litri

con turn over (30% nuovi, 40% di un anno, 30% di due anni) per 24 mesi.

Affinamento di minimo 6 mesi in bottiglia.

“Il Pareto” 2020 Toscana Rosso I.G.T €135

“Il Pareto” 2014 Toscana Rosso I.G.T €240

“Il Pareto”2003 Toscana Rosso I.G.T €280

tenuta di Nozzole

“La Forra” Chianti Classico Riserva D.O.C.G.

Uvaggio Sangiovese in purezza. Vinificazione: macerazione con delestage e in vasi

vinari di acciaio inox a temperatura di 28°C durata 20 giorni. Maturazione in

acciaio i primi 3 mesi poi 18 mesi in carati di rovere francese da 500 litri ed un

breve passaggio in botte grande. Affinamento minimo 6 mesi in bottiglia.

“La Forra” 2015 Chianti Classico Riserva D.O.C.G €120

“La Forra” 1998 Chianti Classico Riserva D.O.C.G €170

“La Forra” 2003 Chianti Classico Riserva D.O.C.G. €120

“Sanforà” IGT Toscana Rosso Biologico

Sangiovese in purezza, fermentazione spontanea in anfore di

terracotta da 7hl, il vino rimane a contatto delle sue bucce, dei suoi

uvaccioli e dei suoi lieviti indigeni per circa 6 mesi. Decantazione in

serbatoio in acciaio e imbottigliamento.

€57

Chioccioli
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“Carmignano” Fattoria di Bacchereto

Tripla A. Uvaggio Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Canaiolo.

Diraspatura, macerazione e fermentazione alcolica per 15 giorni in

tini di cemento vetrificato e poi fermentazione malolattica.

Affinamento in Tonneaux da 350 L di rovere di aceri per 28 mesi e

almeno 6 mesi in bottiglia.

€70

terre a mano

“Terre di Cino” Chianti Colli Fiorentini Riserva

DOCG

Uvaggio: 100% Sangiovese. Affinamento di 24 Mesi in botti di rovere

di Slavonia da 25 hl. Grado alcolico 13,5% Vol.

€57

“Molino degli innocenti” 

Chianti Colli Fiorentini Riserva DOCG

Uvaggio Sangiovese 100%. Vinificazione tradizionale in acciaio con fermentazione

alcolica in acciaio per 7 giorni, conseguente macerazione sulle bucce e

fermentazione malolattica in acciaio. Affinamento di 12 mesi in botte di rovere di

Slavonia da 25 hl, 24 mesi in tonneaux di rovere francese di secondo passaggio ed

almeno 1 anno in bottiglia.

€95

Torre A Cona

“Crociferro” Chianti Colli Fiorentini DOCG

Uvaggio Sangiovese in purezza. Vinificazione: macerazione con

delestage e in vasi vinari di acciaio inox a temperatura di 28°C durata

20 giorni. Maturazione in acciaio i primi 3 mesi poi 18 mesi in carati di

rovere francese da 500 litri ed un breve passaggio in botte grande.

Affinamento minimo 6 mesi in bottiglia.

€33
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MAGNUM – Extra Size

Cabreo “Il Borgo” 2020 Toscana I.G.T. €190

tenute del cabreo - folonari

€130Brunello di Montalcino D.O.C.G.

Sangiovese 100%

Podere BRIZIO

chianti classico €110

vallepicciola

brunello di montalcino €150

la mannella

€50Chianti Classico D.O.C.G. bio

Sangiovese 90%, Canaiolo 7%, Colorino 3%

Cantina DIEVOLE

€90

1,5L 3L

POGGIO AL MORO – Bolgheri

Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Syrah e Merlot

Cantina SANTINI 

€66 €122

MONTEPERGOLI – Bolgheri Superiore

Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Syrah e Merlot

€140 €280
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bianchi

Azienda Agricola L’ERTA DI RADDA 

“IL BIANCO DELL’ERTA DI RADDA” 

IGT Bianco Toscano

Toscano e Malvasia

€23 €7

Cantina DIEVOLE

“BOTRO DEI FICHI” – Tenuta Meraviglia

Toscana IGT – Trebbiano 80%, Malvasia 20%

€28

I Veroni

“Alba di Paola” Bianco di Toscana IGT biologico €30

Vigneti di Vallepicciola

“Pievasciata Chardonnay” IGT €25

“Vallepicciola Bianco” Chardonnay Grandi Cru

Uvaggio 100% Chardonnay raccolta a mano selezionando le migliori

uve di Chardonnay provenienti dal vigneto Poggione. Fermentazione

alcolica per il 50% in vasche di cemento e 50% in tonneaux con

batonnage ogni giorno per 10 giorni.

€90

€6

Cantina Altura, Isola del Giglio

”Emtivì” Toscana Bianco IGT

Tripla A; Biodinamico, biologico senza solfiti aggiunti

€68

cantina le vigne di silvia

“giochessa” - vermentino bolgheri d.o.c.

Vermentino e piccola percentuale di Verdicchio (affinamento in

legno francese)

€34
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rosati

tenuta del BUONAMICO

DEA ROSA – Rosato IGT

Sangiovese, Canaiolo, Syrah

€25 €6

Tenuta BACIATEME

SPEPERA €26

Sangiovese, Malvasia, Trebbiano, Canaiolo Nero

spumanti

tenuta del BUONAMICO

PARTiCOLARE – Gran Cuvée Spumante Toscano

Pinot bianco, Semillon, Trebbiano

€28 €7

PARTiCOLARE – Gran Cuvée brut rosè €30

Sangiovese, Syrah

Prosecco Superiore Cà Venanzio -

Valdobbiadene

€32 €7

Champagne brut Réserve –

Bernard Gaucher

€60

Champagne brut Diogéne –

Tissier & Fils Blanc de Blancs

€80

bollicine


