
 

Troverai sarcasmo fiorentino, musica (a volte alta, a

volte no, a volte da cantare, a volte no)…

Stai vivendo un’esperienza culinaria, quindi lasciati

guidare (P.S. tanto non hai molta scelta comunque)

E non chiedere la carne ben cotta, perché da buoni

fiorentini non la accettiamo (tranne per bambini,

donne incinte o altre necessità)!

IN QUESTO POSTO è PROIBITO NON

SCHERZARE!
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menu

degustazione
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Gran degustazione dei fratellini

 2 persone

Degustazione di tutti i nostri amati antipasti

e salumi di nostra produzione (1,3,4,5,7,8,11,12)

SPUMANTE DI BENVENUTO

PRIMA PORTATA

SECONDA PORTATA

terza portata

DESSERT

Tagliatelle con ragù di cacciagione

Bistecca taglio fiorentina alla griglia

1,3 kg accompagnata da patate sotto la cenere

 2 persone

Tiramisù o Cantuccini accompagnati da Vin Santo

80 €

Acqua, servizio e caffè sono inclusi nel prezzo (bevande extra escluse)



ANTIPASTI

 

22 €

1 uovo 

cremoso E CROCCANTE

Uovo morbido croccante su crema di sedano rapa

e tartufo fresco (1,3,5,7)

TARTARE IN PANZANELLA

24 €

Tartare di scottona con pomodorini, cetriolo, basilico,

croutons di pane toscano e cipollotto delicato di Certaldo

sottoaceto (1)
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TarTare al tARTUFO

26 €

Tartare di manzo con stracciatella di Bufala

toscana, tartufo fresco su letto di misticanza (7)

TarTare Nuda e cruda

22 €

Tartare di manzo condita con Olio Nuovo, sale, pepe,

insalatina di campo e vele di pane croccante (1)

**

Gluten Free - Comunicare le vostre intolleranze o allergie al momento dell’ordine (non escludiamo contaminazione)

**PANE SENZA GLUTINE DISPONIBILE SU RICHIESTA



ANTIPASTI

Tonno del chianti fagioli

cannellini e cipolle di certaldo

15 €

Lonza di maiale cotta e coservata sott’olio servita con cannellini

toscani e cipollotto delicato di Certaldo a rondelle (12,9)

CARPACCIO ALLE ERBETTE

26 €

Tenero carpaccio di manzo marinato con erbe aromatiche

di bosco servito con misticanza, funghi freschi di stagione

marinati e petali di parmigiano reggiano 30 mesi (7)

CROSTONE LARDO E ACCIUGHE

16 €

Pane toscano caldo, lardo di colonnata e acciughe del

Cantabrico, zeste di limone e mentuccia fresca (1,4)

CROSTONE AL POMODORO E BASILICO 

13 €

Pane toscano tostato, succoso pomodoro costoluto fiorentino,

olio, sale, aceto balsamico e basilico greco (1)
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ANTIPASTI

i crostini dei fratellini

10 €

Crostini con patè di fegatino di pollo

sfumato con vin santo (1,4,7,12)

trippa fritta e salvia fritta

14 €

con maionese casareccia e salsa verde (1,3,5,8)

polpette di lampredotto e

salvia fritta

14 €

con maionese casareccia e salsa verde (1,3,5,8,9)

crostone di nonno PICCHIO 

14 €

Aringa marinata alla toscana con cipollotto fresco, sedano,

carota e prezzemolo su crostone di pane toscano abbrustolito nel

caminetto (1,4,9)
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GRAN TAGLIERE

FRATELLINI

38 €

Selezione di salumi: prosciutto crudo, soprassata, salame toscano e

altre specialità locali; selezione di formaggi: formaggio vaccino

fresco, piccantino e pecorino semistagionato di Pienza. Mini tartare di

scottona al naturale condita con olio, sale e pepe; trippa fritta e salvia

croccante accompagnate da salsa verde e maionese di nostra

produzione; crostini con paté di fegatini e bruschette con pomodoro

fresco e basilico.

x 2 persone

Selezione di alcuni dei nostri piu

sfiziosi antipasti



PRIMI PIATTI

*PASTA FRESCA DI NOSTRA PRODUZIONE

**SU RICHIESTA DISPONIBILE ANCHE PASTA GLUTEN FREE

SPAGHETTino DI GRAGNANO AGLIO

OLIO E TARTARE DI GAMBERO

ROSSO CON LA SUA BISQUE

28 €

Spaghettino di Gragnano, aglio, olio, tartare di gambero rosso e

zeste di limone verdello (1,2) * **

TAGLIATELLE CASERECCE CON RAGù

DI CACCIAGIONE

18 €

In base alla disponibilità del momento (1,3,4,9,11,12) * **

7

RISOTTO allo zafferano del

Chianti

23 €

Riso Carnaroli allo zafferano coltivato nelle colline del Chianti (7,9)

Gluten Free - Comunicare le vostre intolleranze o allergie al momento dell’ordine (non escludiamo contaminazione)



Gnudo burro e salvia

14 €

(3,7)

PRIMI PIATTI

Lo Gnudo è un tipico e caratteristico piatto Toscano, si serve sotto
forma di morbide e delicate palline, composte principalmente da

ricotta fresca e spinaci, con l’aggiunta di parmigiano e noce
moscata.

Il gusto neutro e delicato permette di abbinarlo a più sapori, dai
ragù di cacciagione a delle verdure fresche o a semplici fondute di

formaggi.

Lo Gnudo e le sue salse 
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GNUDO GOURMET AL TARTUFO

25 €

Gnudo burro chiarificato al tartufo e scaglie di tartufo estivo

fresco(1,7) * **

*PASTA FRESCA DI NOSTRA PRODUZIONE

**SU RICHIESTA DISPONIBILE ANCHE PASTA GLUTEN FREE



Secondi piatti

dalla cucina

34 €

ossobuco DEI FRATELLINI

Ossobuco di vitellone in bianco cotto a bassa temperatura

per 5 ore in dadolata di verdure fresche

servito con purè di patate (7,9)

24 €

IL ROASTBEEF DEI FRATELLINI

Pregiato taglio di manzo toscano con il suo fondo (7,9)

18 €

FRITTATINA TOSCANA

Frittatina di zucchine chiare, fiocchi di taleggio, pepe rosa,

zeste di limone al profumo di nepitella (3,7)

26 €

BRACIOLA DEl GOLOSO VESTITA

D’ESTATE 

Braciola di cinta senese impanata e fritta con concassè di

pomodoro fresco e pecorino di Pienza a scaglie, servito con

chips di patate fritte (1,5,7)
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DAL NOSTRO

CAMINETTO

 

Bistecca alla brace 6,5 €/hg

Taglio Fiorentina dalla nostra selezione di carni italiane

ed europee

Utilizziamo legna di quercia o faggio proveniente dalle nostre foreste
Toscane. Una realtà sempre più difficile da trovare.

fiorentina alla brace 

dei fratellini

7,5 €/hg

ASADO TOSCANO CON PATATE

SOTTO CENERE

28 €

Punta di petto di manzo con patate sotto cenere

tagliata di coscia di pollo alle

erbe aromatiche

17 €

salsiccia di montemignaio

classica

18 €

Bistecca alla brace

chianina

9 €/hg

fiorentina alla brace 

chianina

10 €/hg

Tutti i piatti “Dal nostro Caminetto” sono accompagnati da patate
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piatti speciali

risotto allo zafferano del

chianti con ossobuco

38 € a persona

MINIMO PER DUE PERSONE

il grande girarrosto

33 €

SOLO SU PRENOTAZIONE

Composto da quaglia, fegatelli di maiale con rete,

salsiccia di nostra produzione e scamerita, intermezzato

con pane direttamente cotti nel nostro caminetto a vista e

servito con patate sotto cenere

(7,9)

(1)
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contorni

PEr bambini

  

 

 

 

 

 

insalata verde o mista

patate sotto cenere

chips di patate fritte

fagioli cannellini con 

olio nuovo

6 €

6 €

6 €

8 €

13 €

hamburger al piatto o

pollo alla griglia

con patate

12 €

pasta in bianco o

al pomodoro 10 €(1,3,7)

FIOR DI ZUCCA FRITTI

FRIGGITELLI ALLA BRACE CONDITI 

CON AGLIO,OLIo e BASILICO

Peperoni dolci scottati alla brace e conditi con aglio, olio

e basilico

10 €

(1,5)
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PER FINIRE

Gluten Free - Comunicare le vostre intolleranze o allergie al momento dell’ordine (non escludiamo contaminazione)

tagliere DI formaggi

TOSCANI

24€

Selezione di formaggi toscani accompagnati da

composte di nostra produzione (1,7,12)
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dolci di nostra

produzione

8 €

al naturale o ai frutti di bosco (1,6,7,10)

cheesecake freddo

Con spuma di ricotta ai frutti rossi e cicchetto di rum

(1,3,7,10)

salame al cioccolato

tiramisù “i fratellini”

(1,3,6,7,8,10)

cantucci e vin santo

(1,3,5,7,8)

PANNA COTTA AL BASILICO

TORTA CAPRESE AL LIMONE

10 €

fragole, basilico, panna montata

e cialdoni

(7)

(3,7,8)

(7)
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**

**SU RICHIESTA DISPONIBILE ANCHE GLUTEN FREE
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BIBITE

aCqua TosCana “san Felice”

CoCa CoLa/zero

 

Birra analcolica “nastro

azzurro”

3 €

CoperTo €4

da 33 cl

FanTa

The Limone/pesCa

Birre artigianali da 33 cl

5 €

5 €

5 €

Bottiglia di vetro da 75cl

6,50 €

6 €
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MENù

special

tartufo fresco

toscano
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tartufo fresco 

toscano

 

PER PARTIRE…

1 UOVO 

cremoso e croccante

22 €

uovo morbido croccante su crema di sedano rapa e tartufo

fresco (1,3,5,7)

PER Proseguire…

tagliolino CASARECCIO

con tartufo fresco e olio profumato al tartufo (1,3,5)

26 €

PER concludere…

Filetto al tartufo

filetto di manzo con tartufo fresco e patate sotto cenere

40 €

17



LISTA ALLERGENI
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Ai sensi del Reg. UE n. 1169/2011, informiamo la gentile clientela che nei

nostri piatti e nelle nostre bevande possono essere presenti

ingredienti o coadiuvanti considerati allergeni o loro derivati.

Il personale è a disposizione per fornire supporto o informazioni

aggiuntive, anche tramite l’esibizione di documentazione, ricette,

etichette originali degli alimenti o materie prime.

N.B. Le nostre procedure HACCP riducono il rischio di

contaminazione crociata, ma non possono escluderlo del

tutto. Alcuni alimenti potrebbero venire a contatto con

allergeni durante la preparazione.

1.Cereali contenenti glutine (grano, segale, orzo, avena, farro,
kamut) e prodotti derivati

2.Crostacei e prodotti a base di crostacei
3.Uova e prodotti a base di uova
4.Pesce e prodotti a base di pesce
5.Arachidi e prodotti a base di arachidi
6.Soia e prodotti a base di soia
7.Latte e prodotti a base di latte
8.Frutta a guscio (mandorle, nocciole, noci, noci di acagiù,

pecan, pistacchi, noci del Brasile, macadamia)
9.Sedano e prodotti a base di sedano

10.Senape e prodotti a base di senape
11.Semi di sesamo e prodotti a base di sesamo
12.Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10

mg/kg
13.Lupini e prodotti a base di lupini
14.Molluschi e prodotti a base di molluschi

Gluten Free - Comunicare le vostre intolleranze o allergie al momento dell’ordine (non escludiamo contaminazione)


