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M E N Ù  D E G U S T A Z I O N E
C A P O D A N N O

Tartufo bianco e champagne

2 4 0 €  A  P E R S O N A



Menù
Bollicina di Champagne Bernard Gaucher Réserve
accompagnata da una amuse bouche dello chef 

E N T R È E

“1 Uovo cremoso e croccate” uovo morbido croccante
su crema di sedano rapa e tartufo bianco (10gr)

A N T I P A S T O

Tagliolino casereccio con tartufo bianco (10gr)

P R I M A  P O R T A T A

M E N Ù  D E G U S T A Z I O N E
C A P O D A N N O

Tartufo bianco e champagne
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Filetto di Chianina con tartufo bianco (5gr) con purea di
patate viola

S E C O N D A  P O R T A T A

Patate sotto cenere o Carciofi fritti

C O N T O R N I  A  S C E L T A

Salame al cioccolato con abbinamenti di
Rum Boliviano Brugal 1888 Grand Riserva

Tiramisù

D O L C I  A  S C E L T A



Vini
Champagne Bernard Gaucher Réserve

“Sapaio” Igt super Tuscany 2021

oppure

Brunello di Montalcino “La Mannella”

A C Q U A ,  C O P E R T O ,  C A F F È ,  D I G E S T I V I
D E L L A  C A S A  I N C L U S I  N E L  P R E Z Z O

E ’  P O S S I B I L E  A G G I U N G E R E  T A R T U F O
B I A N C O  + 3 G R  2 0 €
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